
Fleisch 

         Hirsch Gulasch         27       
Kartoffelpüree | Grüne Bohnen AGL 

          Schweine Spareribs “Asia Style”       23  

Süsskartoffelpommes AFN  

              US. Beef Burger            20,50   

Gurken – Zwiebel – Tomaten Relish | Provolone Käse |  Pommes Frites 

 ACG  

       Spghetti mit Butter oder Tomatensauce AG   8            

            Wolfsbarschfilet           14,50 

       Kartoffelpüree AD 

              Fish & Chips       14,00       
Gebackenes Fischfilet | Pommes Frites ACH 

            Crispy Chicken Burger     15,50 
       Frittiertes Hühnchenpatty | Pommes Frites ACH      

   

Gegrillte Hühnchenbrust         11,50          
Pommes Frites A        

 

    Gebratene Entenbrust       29 

 Rosenkohl | Dauphine Kartoffeln | Honig – Jus  ACG  

 

 Kids Menu  bis 16 Jahre 
Jahre 



        Lasagne Primavera         19          
Gemischtes Gemüse | Provolone Käse   ACG 

   Spaghetti Frutti di Mare          23  

     ABDR        

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pasta  

 Tagliatelle „ Mare e Monti “       21             
Pilze | Speck | Gamba              
  ABCG  

 

Winter Vital Salat 
Apfel | Birne | Rote Bete | Karotte | Sesam | Sellerie |      

Orangen Dressing | Nüsse | Extra Avocado 5,00 

  Hühnchen      18 

  Ziegenkäse     18 

   Gambas      19,50 

   Falafel      17,50 

BFHLMNG 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fisch  

               Wolfsbarschfilet            26      
Cannellini Bohnen Püree | Weisse Speck Sauce  

     ADG 

 

         Seehechtfilet        27     
unter einer Kartoffelkruste | Cremiges Pilzgemüse  

 ADG 

         Seezunge vom Grill        42,50 
 Rosmarinkartoffeln | Gemischtes Gemüse  

ADNM 

 

        Seezunge Müllerin Art    42,50 
  Petersilien Kartoffeln | Gurkensalat  

      ADGN 

 
 
 
 

Muscheln al Curry „pikant“    20                     
Rotes Curry | Kokosmilch | Brot 

       ARN  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Muscheln „Französisch“       20 
   Sahne | Weisswein | Lauch | Knoblauchbrot 

AGRN 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Gambas al ajillo        24          
Knoblauch | Chili | Kleiner gemischter Salat 

     ABM 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       Fish and Chips            23                    
Pommes Frites | Remouladensauce 

      ACDGM 

 



 

 
Starters 

Brot, Aioli und Oliven       7  

Edamame             9  

Chili | Asiasauce FNA 

Pimientos de Padron         10  

  

Carpaccio von der Roten Beete  

Gratinierter Ziegenkäse |          17      
Trüffelhonig AGM 

Pan Bao gefüllt mit Ente   19  

Asiatisches Ananas Chutney ACFGMN 

Lachs Tartar „Corean Style“ 19  

Mariniert mit Asiasauce | Gurke |                      
Algen Chip Tempura ACDFN 

Salmonete in Tempura        19                
Trampo Mallorquin |  

Kräuterfrischkäse - Mousse ADG 

 

Falafel mit Knoblauch-Dip 13  
ACN 

Fritura Mixta             19,50               
Chipirones | Pimientos de Padron, |  
Salmonette frittiert | knusprige Gambas |     
Chipotle Mayonnaise ABCDR 

Karotten – Kokosnuss Creme 17    
Ingwer | Croutons | Creme Fraiche AG 

 To Share 

    Fischsuppe            
 “Mallorquin Style” 

Für 1 Person   14                                                 Für 2 Personen  28 

ABDLR 

 Glutenfreie Brotscheiben      4  

Chipirones                  12      
Baby-Calamari | Chipotle Mayo ACR     

Confierter Kabeljau      19  

Zimmertemperatur serviert |      
Tomaten ramallete | Croutones ADG 



 

 

        

 

Postre 
Café 

Cocktails 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Pannacotta de Chocolate Blanco         9,50 

         Vino Tinto – Canela - Ciruelas 
    G 

   Gofres Caseros 10 minutos de espera 

             Nutella 10  | Canela & Azucar 8 | Platano & Caramello 10 
          Helado de Vainilla & Nata 12 | Ferrero Raffaelo 12  ACEHG  

  Café con Helado 7                                           
Helado de Vainilla & Nata ACG 

 

Gato Mallorquin 9,8                                 
Helado de Vainilla ACG     

                                                   

 

Mango            3 

Limon      3 

Frambuesa     3  

Vainilla       2,50  

Chocolate        2,50 

 

 Fresa             2,50 

 Naranja            3 

 Pistacho           3 

 Chocolate Blanco    3 

  

 Dulces  

  Tarta de Manzana con Crumble         9,80                                  
     ACGH   

ACGH  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sgroppino Mar y Mar   
Prosecco | Gin | Sorbete de Limon y Albahaca 

Chai White Russian   
Vodka | Sirope te Chai | Nata | Licor de Café  
Chocolate Martini   
Vodka | Sirope de Vainilla | Baileys de Chocolate | Nata 

Apple Pie Martini   
Vodka | Zumo de Manzana | Sirope de Canela | Zumo de Lima  

Cafe Solo        2,40 

Cortado   2,60 

Carajillo   3,50 

Cafe Solo Doble  4,80 

Café Americano   3 

Café Con leche   3,20  

Cappuccino   3,60 

Latte Macchiato  4,60 

 

Affogato     5,60 

Irish Coffee    8,50 

Chocolate Caliente   5,50 

Te’s       4                                          

Menta Fresca / Menta Brew    
Manzanilla / Chai Pennyroyal                          
Frutos del Bosque      

Kukicha Verde / Darjeeling Negro              

Rooibos – Naranja                                                           

Mexican Dream  
Tequila de Cafe | Cointreau | Amaretto | Leche de Avena 

Dessert Cocktails  12,50 

Arroz con Leche Martini   

Ron oscuro | Licor de arroz | Limon | Zumo de naranja |                              
Sirope de Canela | Zumo de naranja   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 Dessert Cocktails  12,50 

 
Mexican Dream  
Café Tequila | Cointreau | Amaretto | Hafermilch 

 Dessert Cocktails  12,50 

 
Mexican Dream  
Café Tequila | Cointreau | Amaretto | Oat Milk 

Sgroppino Mar y Mar   
Prosecco | Gin | Lemon – Basil - Sorbet 
Chai White Russian   
Vodka | Chai Tea Syrup | Cream | Café Liquor 
Chocolate Martini   
Vodka | Vanilla Syrup | Chocolate Baileys 
Apple Pie Martini   
Vodka | Apple Juice | Cinnamon Syrup | Lime Juice 

Espresso              2,40 

Cortado     2,60 

Carajillo       3,50 

Espresso Doble  4,80 

Café Americano   3 

Café Con leche   3,20  

Cappuccino   3,60 

Latte Macchiato  4,60 

 

Affogato   5,60 

Irish Coffee  8,50 

Hot Chocolate        5,50 

Tea’s     4                                          

Fresh Mint / Mint Brew                 
Chamomile / Kukicha Green       Chai 
Pennyroyal / Red Fruits                 
Darjeeling Black                                
Rooibos – Orange                       Green  

Rice Pudding Martini   
Dark Rum | Lemon | Cinnamon Syrup | Lime Juice |                                                    
Rice Liquor | Apple Juice | Applesauce  



      Apfelkuchen mit Crumble und Karamell  9,80 

   ACHG       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Süsses 

Sgroppino Mar y Mar   
Prosecco | Gin | Zitronen – Basilikum - Sorbet 

Chai White Russian   
Vodka | Chai Tee Syrup | Sahne | Café Likor 
Chocolate Martini   
Vodka | Vanille Syrup | Schokoladen Baileys 
Apple Pie Martini   
Vodka | TrÜBER APFELSAFT | Zimt Syrup | Limettensaft 

Espresso   2,40 

Cortado   2,60 

Carajillo   3,50 

Espresso Doble  4,80 

Café Americano   3 

Café Con leche   3,20  

Cappuccino   3,60 

Latte Macchiato  4,60 

 

Affogato       5,60 

Irish Coffee    8,50 

Heisse Schokolade        5,50 

Tee’s        4                                          

Frische Minze / Minze Brew      
Kamille / Kukicha GrÜN                    
Chai Pennyroyal / Rote FrÜchte      

Darjeeling Schwarz              
Rooibos                                                                

Milchreis Martini   
Brauner Rum | Reis Liqueur | Orangen Saft | Zimt Syrup |                                       
Apfelsaft | Apfelsauce  



             Weisse Schokoladen Pannacotta    9,50 

       Rotwein – Zimtpflaumen 
           G 

 Hausgemachte Waffeln 10 Min, Wartezeit 

  Nutella 10 | Zimt & Zucker 8 | Banane & Karamell 10 
            Vanilleeis & Sahne 12 | Ferrero Raffaelo 12 ACEHG  

 

 

 

 

 

              Eiskaffee  7  

              Vanilleeis & Sahne ACG  

                                                  

         Mandelkuchen 9,80  

           Vanilleeis ACG 

                                                   

 

Mango            3 

Zitrone      3 

Himbeere      3  

Vainille       2,50  

Schokolade       2,50 

 

 Erdbeere           2,50 

 Orange              3 

 Pistazie            3 

 Weisse Schokolade    3 

  ACGH  



 

 

  Sweets  

Appelcake with Crumble and Caramel   9,80                                                 
    ACHG     

              White Chocolate Pannacotta       9,50 

               Redwine – Cinnamon – Plums  G 

Homemade Waffles 10 Min, Waiting Time     ACEHG  

      Nutella 10  | Cinnamon & Sugar 8 | Banana & Caramel 10 

         Vanilla Ice Cream & Whipped Cream 12 | Raffaelo 12  

      

          Iced Coffe   

   Vanilla Ice Cream & Cream   
                                                   

   7     Almond Cake 9,80         Vanilla Ice Cream  

                    Vanilla Ice Cream 

                                                   

 

Mango            3 

Lemon      3 

Raspberry    3  

Vanilla       2,50  

Chocolate        2,50 

 

 Strawberry         2,50 

 Orange              3 

 Pistachio            3 

 White Chocolate      3 

 ACGH  


